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มาตรฐานสินคาเกษตร 
 การปฏิบัติที่ดีสําหรับการรมผลลําไยสด 

ดวยกาซซลัเฟอรไดออกไซด  

1 ขอบขาย 

มาตรฐานสินคาเกษตรนี้ กําหนดการปฏิบัติท่ีดีสําหรับการรมผลลําไยสดดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซด    

ตั้งแตการรับวัตถุดิบ การผลิต การเก็บรักษา และการขนสง เพ่ือใหไดผลิตผลท่ีปลอดภัย มีคุณภาพ

เหมาะสมแกการจําหนายสําหรับการบริโภคสด 

2 นิยาม 

ความหมายของคาํท่ีใชในมาตรฐานสินคาเกษตรนี้ มีดังตอไปนี ้

2.1 สถานประกอบการ หมายถึง สํานักงาน อาคารผลิต หองรม สวนกําจัดกาซ และสถานท่ีเก็บรักษาผลิตผล 

2.2 อาคารผลิต  หมายถึง บริเวณท่ีใชปฏิบัติการผลิต โดยครอบคลุมถึงพ้ืนท่ีรับวัตถุดิบ คัดแยก บรรจุ 

เตรียมเขาหองรม พ้ืนท่ีวางสินคาผานการรมแลว พ้ืนท่ีและ/หรือหองเก็บสินคารอขนสง หองเก็บภาชนะ

บรรจุ หองเก็บสารเคมี หองเก็บวัสดุอ่ืนๆ ท้ังนี้ไมรวมถึงหองรม และสวนกําจัดกาซ  

2.3 ซัลเฟอรไดออกไซด (sulphur dioxide) หมายถึง กาซท่ีไดจากการเผากํามะถัน ไมมีสี ไมติดไฟ  

มีกล่ินฉุนรุนแรง มีคุณสมบัติในการยับยั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย 

3 เกณฑกําหนด และวิธีตรวจประเมิน 

เกณฑกําหนด และวิธีตรวจประเมิน ใหเปนไปตามตารางที่ 1 
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ตารางที่ 1 เกณฑกําหนด และวิธีตรวจประเมิน 

(ขอ 3) 

รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

1. สถานประกอบการ 

1.1 ทําเลท่ีตั้ง 

 

1.1 อยู ในบริเวณท่ีไม ทําใหเ กิดการ

ปนเปอนตอคุณภาพ ความปลอดภัยของ

ผ ลิ ต ผ ล  แ ล ะ ไ ม ส ง ผ ลก ร ะ ท บต อ

สภาพแวดลอม โดยมีมาตรการปองกัน 

 

 

1.1.1 ตรวจพินิจสภาพแวดลอม  

1.1.2 ตรว จพิ นิ จ ม าต รก า ร

ปองกันการปนเปอน 
1.2  อาคารผลิต/หองรม/ 

สวนกําจัดกาซ 

   

 

 

1.2.1 อาคารผลิตมีพ้ืนท่ีพอเพียงสําหรับ

การปฏิบัติงานและจัดแบงพ้ืนท่ีใชงาน

เปนสัดสวน  

 

1.2.1 ตรวจพินิจอาคารผลิต  

1.2.2 การออกแบบภายในและวางผัง

ของอาคารผลิตเอ้ือตอการปฏิบัติงาน

อยางถูกสุขลักษณะ และสามารถปองกัน

การปนเปอนระหวางปฏิบัติงานท่ีสงผลตอ

ความปลอดภัยของผลิตผล 

1.2.2 ต ร ว จ พิ นิ จ แ ผ น ผั ง   

อาคารผลิต 

 

1.2.3 โครงสรางภายในอาคารผลิต หองรม 

และสวนกําจัดกาซ ตองแข็งแรง งายตอ

การทําความสะอาด และบํารุงรักษา 

1.2.3 ตรวจพินิจโครงสรางอาคาร 

1.2.4 หองรมตองสามารถปองกันการ

ร่ัวซึมของกาซ ใชวัสดุท่ีทนตอการกัดกรอน  

มีชองกระจก และแสงสวางใหสามารถ

สังเกตการณ ในระหวางการรมได  

1.2.4 ตรวจพินิจสภาพหองรม 

1.2.5 มีระบบกําจัดกาซท่ีมีประสิทธิภาพ 

และมีการทดสอบระบบ 

 

1.2.5.1 ตรวจพินิจสวนกําจัด

กาซ 

1.2.5.2 ตรวจบันทึก การทดสอบ

การกําจัดกาซ 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

1 . 3  เ ค ร่ื อ ง มื อ แ ล ะ

อุปกรณ 

 

1.3.1 มีจํานวนเคร่ืองมือและอุปกรณ

เพียงพอตอการปฏิบัติงาน และอยูใน

สภาพพรอมใชงาน 

 

1.3.1 ตรวจพินิจเคร่ืองมือ และ

อุปกรณ 

1.3.2 เคร่ืองมือและอุปกรณท่ีทําความ

สะอาดไดงาย และเอ้ือตอการบํารุงรักษา 

1.3.2 ตรวจพินิจเคร่ืองมือและ

อุปกรณ 

1.3.3 มีเคร่ืองช่ังและนาฬิกาท่ีไดมาตรฐาน 1.3.3 ตรวจสอบความถูกตองของ

เคร่ืองช่ัง และนาฬิกา 

1.4 ระบบความปลอดภัย

และ ส่ิง อํ านวยความ

สะดวก 

 
1.4.1 มีระบบความปลอดภัยสําหรับ

ผูปฏิบัติงานอยางมีประสิทธิภาพ  

 

1.4.1 ตรวจพินิจระบบความ

ปลอดภัย 

1.4.2  มีหนากากปองกันกาซพิษท่ีอยูใน

สภาพพรอมใชงาน  

1.4.2 ตรวจสภาพหนากากปองกัน

กาซพิษ 

1.4.3 ม ีแส ง สว า ง เพ ีย งพอต อ ก า ร

ปฏิบัติงาน 

1.4.3 ตรวจพินิจความเพียงพอ

ของแสงสวาง 

1.4.4 มีการระบายอากาศท่ีเหมาะสมใน

บริเวณผลิต 

1.4.4 ตรวจพินิจความเหมาะสม

การระบายอากาศ 

1.4.5  มีส่ิงอํานวยความสะดวกในการ

ระบายน้ํา และการกําจัดของเสียอยาง

เพียงพอไมเส่ียงท่ีจะปนเปอนสูผลิตผล 

1.4.5 ตรวจพินิจการระบายน้ํา 

และการกําจัดของเสีย 

1.4.6 มีส่ิงอํานวยความสะดวกสําหรับ

การทําความสะอาดอยางเพียงพอ 

1.4.6 ตรวจพินิจอุปกรณการทํา

ความสะอาด 

1.4.7 มี ส่ิ ง อํ านวยความสะดวกดาน

สุข ลักษณะสวนบุคคล  และหองสุข า

เพียงพอสําหรับผูปฏิบัติงาน 

1.4.7 ตรวจพินิจสุขลักษณะสวน

บุคคล 

1.4.8 เก็บรักษาสารเคมี ไวในท่ีปลอดภัย 

แสดงปายใหชัดเจนและแยกเก็บเปน

หมวดหมู 

1.4.8 ตรวจพินิจสถานท่ีเก็บ

รักษาสารเคมี 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

2 .  ก า รค ว บคุ ม ก า ร

ปฏิบัติงาน 

2.1 วัตถุดิบ 

 

 

 

2.1.1 มีวิธีการรับวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพ 

แล ะ ป ล อ ด ภั ย ต า ม เ ก ณ ฑ ท่ี ส ถ า น

ประกอบการกําหนด 

 

 

 

2.1.1 ตรวจบันทึกการรับและ

คัดเลือกวัตถุดิบ 

2.1.2 มีวิ ธีการควบคุมการปฏิบัติตอ

วัตถุดิบมิใหเกิดการปนเปอน  
2.1.2 ตรวจพินิจการปฏิบัติงาน 

2.2 ภาชนะบรรจุ 2.2 ภาชนะบรรจุตองปองกันการเสียหาย 

และการปนเปอนของผลิตผล 
2.2 ตรวจพินิจภาชนะบรรจุ 

2.3 กระบวนการรม

ซัลเฟอรไดออกไซด 

 

2.3.1 ตองทดสอบประสิทธิภาพของ 

หองรมเปลากอนฤดูกาลผลิต  

 

2.3.1 ตรวจบันทึกผลการทดสอบ

หองรม 

2.3.2 ตองทดสอบประสิทธิภาพหองรมท่ี

มีผลิตผลกอนฤดูการผลิต 

2.3.2 ตรวจบันทึกผลการทดสอบ

ผลิตผลหลังรม 
2.3.3 มีการตรวจสอบความพรอมของ

หองรม 

2.3.3 ตรวจบันทึกความพรอม

ของหองรม 

2.3.4 ตองมีผูควบคุมการรมท่ีมีความ

ชํานาญ และสามารถควบคุมการปฏิบัติงาน

ไดถูกตอง 

 
2.3.4.1 ตรวจบันทึกประวัติการ

ฝกอบรม/การฝกงาน 
2.3.4.2 ตรวจพินิจ และบันทึก 

การปฏิบัติงาน 

2.3.5 ตองควบคุมปริมาณการใชกํามะถัน

เพ่ือมิใหมีการตกคางท่ีผลิตผลเกินเกณฑท่ี

กฎหมายและ/หรือประเทศคูคากําหนด 

2.3.5 ตรวจบันทึกปริมาณการใช

กํามะถัน 

2.3.6 มีระบบควบคุมความสมํ่าเสมอของ

การกระจายกาซซัลเฟอรไดออกไซด  

ท่ัวหองรมและไมร่ัวออกสูภายนอก  

 

 

2.3.6 ตรวจพินิจ และบันทึกการ

ปฏิบัติงาน 

 

 

 



                                                                  มกษ. 1002-2553                     5

รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

2.3.7 มีเอกสารขั้นตอนการดําเนินงานท่ี

ถูกตองและชัดเจนสําหรับการปฏิบัติงาน

และการตรวจเฝาระวัง 

2 . 3 .7 ตรวจเอกสารขั้ นตอน 

การดําเนินงาน 

2 . 4  ก า รปฏิ บั ติ ห ลั ง  

การรม 

 

2.4.1 มีการกําจัดกาซซัลเฟอรไดออกไซด

ออกจากหองรมอย างรวดเ ร็วและ มี

ประสิทธิภาพ 
 

 

 

2.4.1.1 ตรวจพนิจิการปฏิบัตงิาน 

2.4.1.2 ตรวจบนัทึกขอมูลการ

กําจดักาซ 

2.4.2 ตองนําผลิตผลออกจากหองรม 

และระบายกาซ ท่ีหลงเหลือในผลิตผล 

เพ่ือปองกันการตกคางของกาซซัลเฟอร

ไดออกไซดเกินเกณฑท่ีกฎหมายและ/

หรือประเทศคูคากําหนด 

2.4.2 ตรวจพินิจการระบายกาซ  

2.4.3 ตองมีการสุมผลิตผลเพ่ือตรวจ

วิเคราะหซัลเฟอรไดออกไซดท่ีตกคาง 

2.4.3 ตรวจบันทึกผลการวิเคราะห

ซัลเฟอรไดออกไซดท่ีตกคาง 

3. การบํารุงรักษา และ

การสุขาภิบาล 

3.1 การบํารุงรักษา 

 

 

3.1 มีแผนการปฏิบัติงาน เก่ียวกับการ 

ใชงาน การตรวจเช็คและการซอมบํารุง 

 

 

3.1 ตรวจบันทึกแผนการปฏิบัต ิ

งาน 

3.2 การทําความสะอาด 3.2 มีการทําความสะอาด และบํารุงรักษา

สถานประกอบการ รวมถึงเคร่ืองมือ และ

อุปกรณ 

 

3.2.1 ตรวจพินิจสถานท่ี และ

อุปกรณ 
3.2.2 ตรวจบันทึกการทําความ

สะอาด 

3.3 การควบคุมสัตว

พาหะนําเช้ือ 
3.3 มีมาตรการปองกันสัตวพาหะนําเช้ือ

ไมใหเขามาในบริเวณผลิต 

 

3.3.1 ตรวจพินิจมาตรการปองกัน

สัตวพาหะนําเช้ือ 
3.3.2 ตรวจบันทึกการปองกัน

สัตวพาหะนําเช้ือ 

 



มกษ. 1002-2553 6

รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

3.4 การจัดการของเสีย 3.4 มีวิธีการจัดการขยะและสวนท่ีเหลือ

จากการผลิต  

3.4 ตรวจพินิจสถานท่ี 

4. สุขลักษณะสวนบุคคล  

4.1 ผูปฏิบัติงาน และบุคคลภายนอกที่

เขาไปในบริเวณปฏิบัติงานตองรักษา

ความสะอาดสวนบุคคล 

 

4.1 ตรวจพินิจผูปฏิบัติงาน 

 

4.2 ผูปฏิบัติงานตองปฏิบัติงานอยางถูก

สุขลักษณะ 

4.2 ตรวจพินิจการปฏิบัติงาน 

 

5. การเก็บรักษา 

 

5. มีมาตรการในการปองกันการปนเปอน 

และการเส่ือมคุณภาพของผลิตผลระหวาง

การเก็บรักษา 

5. ตรวจพินิจมาตรการปองกัน

การปนเปอน 

6. การขนสง 6. มีการปองกันการปนเปอน และการ

เส่ือมคุณภาพของผลิตผลระหวางขนสง 

6. ตรวจพินิจการปองกันการ

ปนเปอน 

7. การบันทึกขอมูล 

 

 

7.1 บันทึกขอมูลเก่ียวกับ 

7.1.1 การทดสอบการกําจัดกาซซัลเฟอร

ไดออกไซด 
7.1.2 การรับและคัดเลือกวัตถุดิบ บรรจุ 

และจําหนาย 

7.1.3 ผลการทดสอบประสิทธิภาพหอง

รมเปลา และผลิตผลหลังรม 

7.1.4 ความพรอมของหองรม 

7.1.5 ประวัติการฝกอบรม/การฝกงาน 

ของผูควบคุมการรมซัลเฟอรไดออกไซด 

7.1.6 การปฏิบัติงาน 

7.1.7 ปริมาณการใชกํามะถัน 
7.1.8 การกําจัดกาซซัลเฟอรไดออกไซด

ท่ีเหลือในหองรมหลังการรม 

 

 

7.1 ตรวจบันทึกขอมูล 
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รายการ เกณฑกําหนด วิธีตรวจประเมิน 

7.1.9 ผลการวิ เคราะห ซัลเฟอร ได

ออกไซดตกคางท่ีผลิตผล 

7.1.10 การทําความสะอาด  และการ

บํารุงรักษาเคร่ืองมือ 
7.1.11 การปองกันสัตวพาหะนําเช้ือ 

 

7.2 เก็บบันทึกไวอยางนอย 1 ป 7.2 ตรวจการเก็บบันทึก 

4 คําแนะนําหลักการปฏิบัติที่ดีสําหรับการรมผลลําไยสดดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซด  
คําแนะนําการปฏิบัติท่ีดีสําหรับการรมผลลําไยสดดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดนี้ มีไวเพ่ือใหผูปฏิบัติงาน  

ใชเปนแนวทางในการปฏิบัติทางสุขลักษณะท่ีดีสําหรับสถานประกอบการรมซัลเฟอรไดออกไซด                

เพ่ือใหผลิตผลท่ีมีความปลอดภัยและเหมาะสมตอการบริโภค โดยรายละเอียดอธิบายไวเปนคําแนะนําใน

ภาคผนวก ก และภาคผนวก ข 
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ภาคผนวก ก 

คําแนะนําการปฏิบัติท่ีดีสําหรับการรมผลลําไยสด 

ดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซด 
(ขอ 4) 

ก.1 สถานประกอบการ 

ก.1.1 ทําเลท่ีต้ัง 

ก.1.1.1 สถานท่ีตั้งของสถานประกอบการควรตั้งอยูในพ้ืนท่ีหางจากชุมชน ไมกอใหเกิดความเดือดรอน 

อันเนื่องมาจากกล่ินซัลเฟอรไดออกไซด มีบริเวณปฏิบัติงานเพียงพอ และอยูในบริเวณท่ีไมทําใหผลิตผล

เกิดการปนเปอน หากไมสามารถหลีกเล่ียงไดตองมีมาตรการปองกันการปนเปอนจากสัตวพาหะ                

นําเช้ือและส่ิงปนเปอนตางๆ ท่ีอาจมีผลตอคุณภาพสินคา ท้ังนี้สถานท่ีตั้งสถานประกอบการควรเปนไป

ตามขอกําหนดของกฎหมายท่ีเก่ียวของ 

ก.1.1.2 ไมควรเปนบริเวณท่ีน้ําทวมถึง สภาพพ้ืนท่ีควรมีความคงตัว ไมทรุด ไมแยกตัวหรือหดตัวท่ีจะทํา

ใหเกิดการแตกราวหรือทรุดตัวของอาคารไดงาย 

ก.1.1.3 การเลือกบริเวณหรือพ้ืนท่ีตั้ง ควรเตรียมพ้ืนท่ีวางใหเพียงพอ สามารถแยกพื้นท่ีการปฏิบัติงาน

ออกจากสํานักงาน อาคารที่พักอาศัย บริเวณท่ีจอดรถ บอบําบัดน้ําเสีย และปจจัยอ่ืนๆ ท่ีจําเปน 

ก.1.1.4 การคมนาคมสะดวก มีระบบสาธารณูปโภคเพียงพอ  

ก.1.2 อาคารผลิต หองรม และสวนกําจัดกาซ 

ก.1.2.1 อาคารผลิต 

ก.1.2.1.1 ควรจะมีบริเวณกวางขวางพอท่ีจะรับวัตถุดิบและวางสินคาท่ีผานการรมซัลเฟอรไดออกไซดแลว

รอขนถายสินคาอยางนอย 3 เทาของพ้ืนท่ีหองรมท่ีใชงานอยู 

ก.1.2.1.2 โครงสรางอาคารสถานท่ีผลิตควรทําจากวัสดุท่ีคงทน แข็งแรง มีผิวหนาเรียบ ไมเปนพิษตอการ

ใชงาน สามารถทําความสะอาดไดงาย สะดวกตอการบํารุงรักษา พ้ืนควรสรางใหสามารถระบายน้ําได

เพียงพอ 
ก.1.2.1.3 ตัวอาคารและบริเวณโดยรอบสะอาด บริเวณพ้ืนไมมีน้ําขังแฉะ สกปรก และมีระบบระบายน้ําท้ิง

อยางเหมาะสม ไมปลอยใหมีการสะสมขยะและส่ิงท่ีไมใชแลว 
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ก.1.2.1.4 ควรจัดแบงพ้ืนท่ีใชงานในอาคารผลิตใหชัดเจน และปองกันมิใหเ กิดการปนเปอน                 

และสะดวกตอการปฏิบัติงาน เชน พ้ืนท่ีรับวัตถุดิบ พ้ืนท่ีคัดบรรจุ พ้ืนท่ีเตรียมสินคาเขาหองรม พ้ืนท่ีวาง

สินคาผานการรม พ้ืนท่ีและ/หรือหองเก็บสินคารอขนสง สวนจอดรถขนถายสินคาและวัตถุดิบ หองเก็บ

ภาชนะบรรจุ หองเก็บสารเคมี หองเก็บวัสดุอ่ืนๆ เชน เคร่ืองช่ัง ถาดเผา ฉลาก  

ก.1.2.1.5 สถานประกอบการควรมีร้ัวก้ันรอบบริเวณอาคารเพื่อปองกันมิใหสัตวเล้ียงและสัตวพาหะนํา

เช้ือตางๆ เขาไปภายในสถานประกอบการ  

ก.1.2.1.6 จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศที่เหมาะสมเพียงพอสําหรับการปฏิบัติงานในบริเวณผลิต 

ก.1.2.2 หองรม 
ก.1.2.2.1 หองรมท่ีดีตองมีโครงสรางหองรมท่ีม่ันคง แข็งแรง ประกอบดวยเตาเผากํามะถัน ระบบ

หมุนเวียนอากาศ อุปกรณสําหรับการรม สวนกําจัดกาซหลังการรม และขนาดของหองรมขึ้นอยูกับปริมาณ

ของผลิตผลท่ีตองการรม  
ก.1.2.2.2 พ้ืนผนังทุกดานของหองรมตองแข็งแรง พ้ืนผิวเรียบ ไมมีรอยราว ใชวัสดุท่ีทนตอการกัดกรอน 

ปองกันการดูดซึมกาซไดดี 

ก.1.2.2.3 ประตู ตองใชวัสดุท่ีสามารถปองกันการร่ัวของกาซไดดี เชน เหล็กปลอดสนิม ไมอัด โฟเมกา  

ก.1.2.2.4 ควรปองกันการร่ัวตามรอยตอตางๆ โดยใชวัสดุท่ีเหมาะสม ไดแก ยางขอบประตู ซิลิโคน          

หรือวัสดุคงทนอุดตามรอยตางๆ 

ก.1.2.2.5 อุปกรณเพ่ือใหแสงสวางตองอยูในตําแหนงท่ีเหมาะสม ควรตรวจสอบใหอยูในสภาพดีทุกคร้ัง

กอนใชงาน 

ก.1.2.2.6 ควรมีชองกระจกเพ่ือสังเกตการทํางานของกาซในหองรม  

ก.1.2.2.7 เตาเผากํามะถันอาจใชไฟฟาหรือกาซ อาจติดตั้งอยูภายในหรือนอกหองรม  เตาเผาพรอม

อุปกรณตองอยูในสภาพสมบูรณดี มีประสิทธิภาพ เผากํามะถันไดหมด   

ก.1.2.2.8 ควรมีชองกระจก เพ่ือสังเกตการเผาไหมกํามะถันใหเผาไหมจนหมด 

ก.1.2.2.9 สวนกําจัดกาซควรกําจัดกาซไดอยางมีประสิทธิภาพ มีโครงสรางแข็งแรง ไม ชํารุด         

สวนประกอบแตละสวนชัดเจน และใชงานได เชน ทอดูดอากาศ พัดลมดูดอากาศ หอพนน้ํา ถังพักน้ํา 

สามารถเปล่ียนถายน้ําปูนขาว และตรวจสอบการทํางานไดตามระยะเวลาที่เหมาะสม  

ก.1.2.2.10 ปริมาณกาซซัลเฟอรไดออกไซดตกคางจากการรมผลลําไยสดในส่ิงแวดลอมตองเปนไปตาม
กฎหมายท่ีเก่ียวของ 

ก.1.3 เคร่ืองมือและอุปกรณ 

ก.1.3.1 เคร่ืองมือและอุปกรณมีอยางเพียงพอตอการปฏิบัติงาน และอยูในสภาพพรอมใชงาน รวมท้ังการ

ติดตั้งอยูในตําแหนงท่ีสะดวกตอการปฏิบัติงาน 
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ก.1.3.2 เคร่ืองมือและอุปกรณ ควรทําจากวัสดุท่ีเ อ้ืออํานวยตอการทําความสะอาด บํารุงรักษา                

และตรวจสอบ  

ก.1.3.3 เคร่ืองมือการช่ัง ตวง วัด และจับเวลา ตองเหมาะสมกับการใชงานโดยเฉพาะเคร่ืองช่ังกํามะถัน  

ควรใชเคร่ืองช่ังท่ีมีความละเอียด ควรมีการตรวจสอบเครื่องช่ังและนาฬิกาใหสามารถชั่งน้ําหนัก และจับเวลา 

ไดถูกตองแมนยําเสมอ  

ก.1.4 ระบบความปลอดภัยและสิ่งอํานวยความสะดวก 

ก.1.4.1 มีระบบความปลอดภัยสําหรับผูปฏิบัติงาน เชน อุปกรณ และเคร่ืองมือ รวมถึงสัญลักษณบงช้ี

เก่ียวกับความปลอดภัยในการทํางาน  

ก.1.4.2 ควรมีหนากากปองกันกาซพิษท่ีอยูในสภาพพรอมใชงานและเพียงพอสําหรับการปฏิบัติงาน 

ก.1.4.3 มีแสงสวางเพียงพอตอการปฏิบัติงาน 

ก.1.4.4 มีการระบายอากาศท่ีเหมาะสมในบริเวณผลิต 

ก.1.4.5 มีส่ิงอํานวยความสะดวกในการระบายน้ําและการกําจัดของเสีย  

ก.1.4.5.1 อาคารและบริเวณโดยรอบตองมีการระบายน้ําท่ีดี ไมควรใหมีเศษท่ีเหลือจากการผลิตติดคาง

ในทอ  
ก.1.4.5.2 ส่ิงท่ีไมใชแลวหรือส่ิงปฏิกูล ตองแยกออกจากพ้ืนท่ีท่ีทําการผลิต ภายในอาคารผลิตควรมี

ภาชนะรองรับขยะมูลฝอยในจํานวนท่ีเพียงพอ มีการกําจัดขยะมูลฝอยท่ีเหมาะสม 

ก.1.4.6 มีส่ิงอํานวยความสะดวกสําหรับการทําความสะอาดท่ีเพียงพอ อุปกรณท่ีทําความสะอาดควรเก็บ

ใหเปนสัดสวนในสถานท่ีเหมาะสม 

ก.1.4.7 มีส่ิงอํานวยความสะดวกดานสุขลักษณะบุคคล และหองสุขาเพียงพอสําหรับผูปฏิบัติงาน 

ก.1.4.7.1 ท่ีตั้งหองสุขาควรแยกออกจากบริเวณผลิตหรือไมเปดสูบริเวณผลิตโดยตรง 

ก.1.4.7.2 ลักษณะหองสุขาตองสะอาดถูกสุขลักษณะอยูในสภาพท่ีใชงานได และมีอางลางมือหนาหองน้ํา

พรอมอุปกรณในการลางมือและทําใหมือแหง 

ก.1.4.8 การจัดเก็บสารเคมี และสารอันตรายไวท่ีปลอดภัย แสดงปายใหชัดเจนและแยกเก็บเปน

หมวดหมูเพ่ือหลีกเล่ียงการปนเปอน  
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ก.2 การควบคุมการปฏิบัติงาน 

ก.2.1 วัตถุดิบ 

ก.2.1.1 วัตถุดิบตองมีการคัดเ ลือก ขนาดและคุณภาพท่ีเหมาะสม ตองมีการระบุขอกําหนด      

คุณลักษณะเฉพาะ เชน สภาพของวัตถุดิบ การถูกน้ําหรือการเปยกฝน คุณภาพและน้ําหนัก  

ก.2.1.2 วัตถุดิบไมควรวางกับพ้ืนโดยตรง บริเวณท่ีรับวัตถุดิบควรสะอาด ไมมีน้ําขังและส่ิงปฏิกูลอ่ืนๆ  

ก.2.1.3 ควรมีขอมูลการสุมวิเคราะหสารพิษตกคางในวัตถุดิบ และเก็บรวบรวมขอมูลไว   

ก.2.1.4 ควรมีการสุมตัวอยางวัตถุดิบมาตรวจคุณภาพทางกายภาพ และศัตรูพืชท่ีติดมากับวัตถุดิบ 

เพ่ือใหไดวัตถุดิบตรงตามคุณลักษณะท่ีตองการ 

ก.2.2 ภาชนะบรรจุ 

ก.2.2.1 ภาชนะบรรจุตองสะอาดทํามาจากวัสดุท่ีไมเปนอันตรายสามารถปองกันผลิตผลไดเพียงพอ เพ่ือลดการ

ปนเปอน ไมใชบรรจุสารพิษหรือวัตถุอันตรายมากอน อยูในสภาพท่ีพรอมใชงาน และไมชํารุด    

ก.2.2.2 มีการควบคุมคุณภาพของภาชนะบรรจุ และควรเก็บในท่ีสะอาด 

ก.2.3 กระบวนการรมซัลเฟอรไดออกไซด 

ก.2.3.1 ตองมีผูควบคุมการรมท่ีมีความชํานาญสามารถควบคุมการปฏิบัติงานไดถูกตอง 

ก.2.3.2 มีเอกสารขั้นตอนการดําเนินงานท่ีถูกตองสําหรับการปฏิบัติไวอยางชัดเจน รายละเอียด ดังนี้ 

ก.2.3.2.1 ทดสอบประสิทธิภาพหองรมเปลา อุปกรณตางๆ ท่ีใชในการรม เชน ความเร็วรอบพัดลม 

แรงดันลม เพ่ือทดสอบระบบควบคุมความสมํ่าเสมอของการกระจายของกาซซัลเฟอรไดออกไซดรวมถึง

การร่ัวไหลของกาซกอนปฏิบตัิงาน และบันทึกขอมูลตามตัวอยางแบบบนัทึกท่ี 1 (การตรวจสอบความ

พรอมของหองรมและอุปกรณกอนการรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด) 

ก.2.3.2.2 ทดสอบหองรมท่ีมีผลิตผล เตาเผากํามะถัน และอุปกรณภายใน มีความสมํ่าเสมอของ             

การกระจายกาซท่ัวหองรมและเก็บกาซไมใหร่ัวออกมาภายนอก 

ก.2.3.2.3 ตรวจสอบความพรอมของหองรม เชน ความสะอาด ยางขอบประตูกันร่ัวซึม พัดลมกระจาย

อากาศ แสงสวาง เตาเผากํามะถัน  พัดลมดูดอากาศ ความเขมขนน้ําปูนใส หัวฉีดน้ํา เคร่ืองช่ัง และนาฬิกา 

ก.2.3.2.4 ตารางแสดงการควบคุมปริมาณการใชกํามะถัน และระยะเวลาท่ีใชในการรมท่ีสัมพันธกับ

ปริมาณผลิตผลและระยะเวลาการเก็บรักษา/ขนสง  

ก.2.3.2.5 การเรียงผลิตผลในตะกรา ขนาดตะกรา การวางและจํานวนตะกราในหองรม 
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ก.2.3.2.6 การรมผลิตผลดวยซัลเฟอรไดออกไซด เชน ปริมาณกํามะถันท่ีใช ระยะเวลาการเผากํามะถัน 

ระยะเวลาการรม และบันทึกขอมูลตามตัวอยางแบบบันทึกท่ี 2 (การปฏิบัติงานรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด) 

ก.2.4 การปฏิบัติหลังการรม 

ก.2.4.1 เม่ือครบเวลาการรมตองกําจัดกาซซัลเฟอรไดออกไซดท่ีคงเหลือจากหองรมอยางรวดเร็ว            

โดยผานระบบกําจัดกาซ 

ก.2.4.2 ตองนําผลิตผลออกจากหองรม และระบายกาซท่ีหลงเหลือในผลิตผลเพ่ือปองกันการตกคางของ

กาซซัลเฟอรไดออกไซดเกินท่ีกฎหมายและ/หรือประเทศคูคากําหนด 

ก.2.4.3 เก็บรักษาผลิตผลในสภาวะท่ีเหมาะสมปองกันการปนเปอนได 

ก.2.4.4 ควรมีการสุมผลิตผลเพ่ือตรวจวิเคราะหซัลเฟอรไดออกไซดท่ีตกคาง 

ก.3 การบํารุงรักษาและการสุขาภิบาล 

ก.3.1 การบํารุงรักษา 

ก.3.1.1 มีแผนการปฏิบัติงาน เก่ียวกับการใชงาน การตรวจเช็ค การซอม การบํารุงรักษาเคร่ืองจักร 

และอุปกรณ 

ก. 3.1.2 เคร่ืองมือ เคร่ืองจักรและอุปกรณในการผลิตตองมีการตรวจสอบและบํารุงรักษาใหอยูในสภาพ

ใชงานไดอยางมีประสิทธิภาพ 

ก.3.2 การทําความสะอาด 

ก.3.2.1 อาคารผลิต หองรม จัดใหมีการทําความสะอาด การบํารุงรักษาซอมแซม พ้ืน ผนัง เพดาน 

อุปกรณท่ียึดติดกับผนังหรือเพดาน  มีการตรวจสอบรอยรั่วตามรอยตอตางๆ ของหองรมอยางสมํ่าเสมอ  

ควรมีโปรแกรมการทําความสะอาดโดยระบุวิธีการและความถี่ของการทําความสะอาด การบํารุงรักษา  

รวมถึงผูรับผิดชอบ 

ก.3.2.2 เคร่ืองมือ เคร่ืองจักร สวนกําจัดกาซ และอุปกรณตองทําความสะอาดและดูแลใหมีประสิทธิภาพ

ในการทํางานอยางดี อุปกรณท่ีทําความสะอาดแลวควรเก็บใหเปนสัดสวนในสถานท่ีเหมาะสม 
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ก.3.3 การควบคุมพาหะนําเช้ือ 

ก.3.3.1 มีการปฏิบัติอยางถูกสุขลักษณะเพ่ือหลีกเล่ียงการกอใหเกิดสภาพแวดลอมท่ีจะชักนําแมลงและ

สัตวพาหะนําเช้ือเขามา เชน รักษาบริเวณท้ังภายในและภายนอกใหสะอาด  เศษของท่ีไมใชแลวควรเก็บใน

ภาชนะท่ีปดฝาและเปนภาชนะท่ีสามารถปองกันสัตวพาหะนําเช้ือได  

ก.3.3.2 มีมาตรการปองกันและกําจัดสัตวพาหะนําเช้ือเขาในบริเวณผลิต เชน มีการซอมแซมบํารุงอาคาร

ใหอยูในสภาพดีเพ่ือปองกันสัตวพาหะนําเช้ือเขามา และเพ่ือกําจัดแหลงท่ีอาจเปนแหลงเพาะพันธุ              

ปดชองตางๆ ทางระบายน้ํา และบริเวณท่ีสัตวพาหะนําเช้ือสามารถเขามาไดใหสนิท เชน การติดมุงลวด 

เปนตน 

ก.3.3.3 การกําจัดแมลงและสัตวพาหะนําเช้ือโดยการใชสารเคมี ชีวภาพ หรือวิธีทางกายภาพ ควรทําโดย

ไมทําใหเกิดผลตอความปลอดภัยของผลิตผล  หากมีการใชสารฆาแมลงในบริเวณผลิตตองคํานึงถึง 

โอกาสเส่ียงท่ีจะเกิดการปนเปอนในผลิตผล 

ก.3.4 การจัดการของเสีย 

ก.3.4.1 ควรมีการระบายน้ําในอาคารและบริเวณโดยรอบ และการกําจัดของเสียอยางเหมาะสม ไมควรให

มีเศษท่ีเหลือจากการผลิตติดคางในทอ  

ก.3.4.2 ส่ิงท่ีไมใชแลวหรือส่ิงปฏิกูล ตองแยกออกจากพื้นท่ีท่ีทําการผลิต ภายในอาคารผลิตควรมีภาชนะ

รองรับขยะมูลฝอยในจํานวนท่ีเพียงพอ และมีการกําจัดขยะมูลฝอยท่ีเหมาะสม  

ก.3.4.3 ภาชนะบรรจุของเสีย สารเคมี ควรมีการแยกเก็บเปนสัดสวนและมีปายบงช้ีชัดเจน ไมปนเปอน         

สูผลิตผล 

ก.4 สุขลักษณะสวนบุคคล 

ก.4.1 สุขลักษณะของผูปฏิบัติงาน มีการตรวจสอบสุขลักษณะของบุคลากรใหสามารถปฏิบัติงานไดโดยลด

โอกาสการปนเปอนสูผลิตผล รวมถึงมีบันทึกไวตรวจประเมินไดอยางสมํ่าเสมอ ดังนี้ 

ก.4.1.1 ผูปฏิบัติงานตองมีสุขภาพดี ไมเปนโรคท่ีสามารถเปนพาหะนําเช้ือได 

ก.4.1.2 แตงกายดวยเส้ือผาท่ีเหมาะสมตอการปฏิบัติหนาท่ี โดยเฉพาะพนักงานท่ีควบคุมการรม 

ก.4.1.3 ผูปฏิบัติงานท่ีทําการผลิตตองปฏิบัติงานอยางถูกสุขลักษณะ เชน ไมสูบบุหร่ี ถมน้ําลาย             

เคี้ยวหมากฝร่ัง ขณะท่ีทําการปฏิบัติงานเพ่ือปองกันไมใหเกิดการปนเปอนผลิตผล 
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ก.5 การเก็บรักษา 

ผลิตผลท่ีรอการขนสงตองเก็บรักษาในสภาพท่ีเหมาะสม มีมาตรการในการปองกันการปนเปอนและการ

เส่ือมคุณภาพของผลิตผลระหวางการเก็บรักษา เปนระเบียบ  สะดวกในการเคลื่อนยาย และควรมีการ

ควบคุมอุณหภูมิท่ีเหมาะสม 

ก.6 การขนสง  

ก.6.1 สภาพของตูขนสงควรอยูในสภาพพรอมใชงาน ไดรับการดูแล รักษาความสะอาด อยูในสภาพ            

ท่ีเหมาะสม และควรมีการควบคุมอุณหภูมิ 

ก.6.2 การขนสงสามารถเก็บรักษาผลิตผลไดโดยไมเกิดความเสียหาย มีมาตรการปองกันการปนเปอนจาก

แมลง สัตวพาหะนําเช้ือหรือส่ิงสกปรกระหวางการขนสง    

ก.7 การบันทึกขอมูล 

ก.7.1 ควรมีการบันทึกขอมูลตางๆ ครบถวนในกระบวนการผลิต ไดแก การทดสอบการกําจัด                 

กาซซัลเฟอรไดออกไซด การรับและคัดเลือกวัตถุดิบ บรรจุและจําหนาย ผลการทดสอบหองรมเปลา  

และผลิตผลหลังรม ความพรอมของหองรม ประวัติการฝกอบรม/การฝกงานของผูควบคุมการรมซัลเฟอร

ไดออกไซด การปฏิบัติงาน  ปริมาณการใชกํามะถัน การกําจัดกาซซัลเฟอรไดออกไซดท่ีเหลือในหองรมหลัง

การรม ผลการวิเคราะหซัลเฟอรไดออกไซดตกคางท่ีผลิตผล การทําความสะอาด  การบํารุงรักษาเคร่ืองมือ 

การปองกันสัตวพาหะนําเช้ือ และขอมูลท่ีเปนประโยชนท่ีสามารถตามสอบเม่ือเกิดปญหาได 

ก.7.2 บันทึกตางๆ ตองมีการบันทึกอยางถูกตองตามบันทึกขอมูลตามตัวอยางแบบบันทึกท่ี 1  

(การตรวจสอบความพรอมของหองรมและอุปกรณกอนการรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด) และบนัทึกขอมูลตาม

ตัวอยางแบบบันทึกท่ี 2 (การปฏิบัติงานรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด) และควรมีลายเซ็นตผูปฏิบัติงาน  

ผูควบคุม  

ก.7.3 ควรเก็บบันทึกขอมูลตางๆ อยางมีระเบียบ คนหางาย และควรเก็บบันทึกไวอยางนอย 1 ป 
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ตัวอยางแบบบันทึกที่ 1 

การตรวจสอบความพรอมของหองรมและอุปกรณกอนการรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด 

(ภาคผนวก ก ขอ ก.2.3 และ ก.7 ) 

ชื่อสถานประกอบการ……………………………………………………………………………………………เลขรหัสการรับรอง...................................................................................... 

 

วัน/เดือน/ป หมายเลข

หองรม 

ความสะอาด ยางขอบประต ู

กันรั่วซึม 

พัดลมกระจาย

อากาศ 

แสงสวาง เตาเผา พัดลมดูด

กาซ 

ความเขมขน

น้ําปูนใส 

หัวฉีดน้ํา เครื่องชั่ง นาฬิกา ผูบันทึก 

             

             

             

             

             

             

             

             

 

หมายเหตุ:  ใหทําเครื่องหมาย  √  ตรงหัวขอที่มีความพรอม 

  

 ( ลงชื่อ )...........................................................................ผูตรวจสอบ/ผูควบคุม 



มกษ. 1002-2553 16 

ตัวอยางแบบบันทึกที่ 2  

การปฏิบัติงานรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด 

(ภาคผนวก ก ขอ ก.2.3 ก.2.4 และ ก.7 ) 

ชื่อสถานประกอบการ…………………………………………………………………………………..........เลขรหัสการรับรอง...................................................................................... 

 

วัน/เดือน/ป รุนสินคา หมายเลข

หองรม 

จํานวน

ตะกรา 

น้ําหนักลําไยตอตะกรา 

กิโลกรัม (kg) 

สภาพลําไยกอนการรม น้ําหนักกํามะถัน

กิโลกรัม (kg)  

เวลารม เวลากําจัดกาซ เวลาสิน้สุด

กระบวนการ 

ผูบันทึก 

ปกติ ไมปกติ 

เนื่องจาก 

            

            

            

            

            

            

 

 

  

                                                                                                          ( ลงชื่อ )...........................................................................ผูควบคุม/ผูตรวจสอบ 
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ตัวอยางแบบบันทึกที่ 3  

บันทึกประวัติบุคคล 

(ภาคผนวก ก ขอ ก.2.3 และ ก.7 ) 

 

 

ช่ือ (นาย/นาง/นางสาว)...............................นามสกุล....................................อายุ............ป 

วุฒิการศึกษา.............................................วันท่ีเขาทํางาน................................................ 

 

เร่ือง/หัวขอ 

ท่ีฝกอบรม 

วัน/เดือน/ป 

ท่ีฝกอบรม 

ระยะเวลา 

การอบรม 

หนวยงานท่ีจดัอบรม/ 

สถานท่ีฝกอบรม 

ผูประเมิน 

     

     

     

     

     

     

 

 

 

( ลงชื่อ )...........................................................................ผูบันทึก 
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ภาคผนวก ข 
ตัวอยางการใชกํามะถันในการรมผลลําไยสด 

ข.1 ตารางคาํแนะนาํปริมาณการใชกํามะถัน 

ขนาดของหองรม 

(ยาว xกวาง xสูง) 

เมตร (m) 

ปริมาตรหอง  
ลูกบาศกเมตร (m

3
) 

จํานวนตะกราท่ีเขารม 

10 กิโลกรัม (kg)/ตะกรา 

ปริมาณกํามะถัน  

กิโลกรัม (kg) 

3.6x2.4x2.4 20.7 

100 0.75 

150 0.90 

200 1.05 

4.8x2.4x2.4 27.6 

150 1.02 

200 1.20 

250 1.35 

300 1.50 

3.6x3.6x2.4 41.5 

300 1.80 

350 1.95 

400 2.10 

4.8x4.8x2.4 55.3 

400 2.35 

450 2.50 

500 2.70 

550 2.85 

ท่ีมา: การผลิตลําไยนอกฤดูเพ่ือการสงออก กรมวิชาการเกษตร. (2551) 

หมายเหตุ:  1. ขอมูลนี้ไดจากการศึกษาการรมลําไยพันธุอีดอท่ีทําใหปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางใน

เนื้อลําไยไมเกิน 50 mg/kg (มิลลิกรัมตอกิโลกรัม) 
   2. ปริมาณการใชกํามะถันอาจเพ่ิมหรือลด 10% ถึง 20% ตามความเหมาะสม 

   3. ศึกษาเกณฑขอกําหนดการตกคางของกาซซัลเฟอรไดออกไซดของกฎหมายและ/หรือ

ประเทศคูคา 
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ข.2 สูตรการคํานวณปริมาณการใชกํามะถัน 

ข.2.1 การคํานวณหาปริมาณกํามะถันท่ีใช (Basic dosage) 

การคํานวณหาปริมาณกํามะถันขึ้นอยูกับปริมาณสารซัลเฟอรไดออกไซด (SO
2
) ตกคางสูงสุดท่ีตองการ 

(maximum residue level ; MRL) ซ่ึงขึ้นกับระยะเวลาการจัดเก็บ การขนสง และขอกําหนดของประเทศคู

คา เชน อนุญาตใหมีปริมาณสาร SO
2 
ตกคาง 350 mg/kg ของการวัดท้ังผล (whole fruit basis) สวนท่ี

สองเปนปริมาณของ SO
2
ในอากาศภายในหอง ซ่ึงคางไวเม่ือส้ินสุดการรมควัน โดยมีสูตรคํานวณดังนี้ 

น้ําหนักของซัลเฟอรไดออกไซด (กรัม) = M+S 

                                    = (W x A) + (C x F x D) 

โดย M= MRL (ปริมาณ SO
2 
ตกคางสูงสุดในผลลําไยท้ังผลเม่ือส้ินสุดการรม เปน g(กรัม)) 

 S = Space dosage (ความเขมขนของกาซ SO
2 
ในอากาศภายในหองซ่ึงเหลือตกคางเม่ือส้ินสุดการรม) 

 W = Weight of fruit (น้ําหนักของลําไยท่ีเขารมควนั เปน kg) 

 A = Absorption of fruit (ปริมาณการดดูซึมของกาซ SO
2 
ในลําไย เปน g/kg) 

 C = Concentration of SO
2
 to maintain (ความเขมขนของกาซ SO

2 
ในอากาศเม่ือส้ินสุดการรม

กาซเปนเปอรเซ็นต) 

 F = Free space in the room (ปริมาตรชองวางในหอง เปน L (ลิตร)) 

 D = Density of SO
2
 (ความถวงจําเพาะของ SO

2
) 

 ท่ีอุณหภูมิเฉล่ียของหองท่ี 25 
o
C   D = 2.618 g/l (กรัมตอลิตร) 

             ท่ี 27 
o
C   D = 2.601 g/l 

             ท่ี 30 
o
C   D = 2.575 g/l 

สามารถคํานวณหาน้ําหนักของกํามะถันท่ีจะตองนํามาเผา = น้ําหนักของ SO
2  

(g)/2 

ข.2.2 อัตราสวนของหองกับน้าํหนักลําไย 

เพ่ือใหมีท่ีวางพอสําหรับการแพรและการกระจายตัวของซัลเฟอรไดออกไซด โดยท่ัวไปอัตราสวนของหอง 

(m
3
) ตอน้ําหนักของลําไยท่ีรมควนั (ตนั) ท่ีแนะนําจะอยูระหวาง 10:1 ถึง 15:1 
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ข.2.3 คาปรับปรุง  

คาปรับปรุง เปนการเพ่ิมปริมาณกํามะถันท่ีใชขึ้นอีก 10 % ถึง 20% โดยขึ้นอยูกับองคประกอบของหอง  

การดูดซึมของผนังหอง การดูดซึมของกานของผลลําไย วัสดุท่ีใชบรรจุ การร่ัวไหลผานรูร่ัวตางๆของหอง

และประตูหอง ตลอดจนความบริสุทธ์ิของผงกํามะถันท่ีใช ซ่ึงคาการปรับปรุงนี้จะหาไดจากการทําการ

ทดสอบรมและตรวจสอบปริมาณซัลเฟอรไดออกไซด
 
ในผลลําไยหลังส้ินสุดการรม 

ข.2.4 ระยะเวลาการรม 

ภายหลังจากการเผากํามะถันใหเปนกาซซัลเฟอรไดออกไซดโดยสมบูรณแลว โดยมีความเขมขนสุดทาย

ของกาซซัลเฟอรไดออกไซดในหองรมเทากับ 1.5% หรือ 15,000 mg/kg หรือโดยสังเกตจากควันจะเร่ิม
เจือจางจนใส สามารถมองเห็นภายในหองไดชัดเจน ระยะเวลาการรมประมาณ 40 นาที ถึง 60 นาที จึงจะ

ถือวาการรมส้ินสุดและสามารถระบายอากาศภายในหองไปสูสวนกําจัดกาซได ระยะเวลาการรมขึ้นอยูกับ

ความเขมขนของกาซ และปริมาณตกคางของซัลเฟอรไดออกไซด  
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ภาคผนวก ค 

หนวย 

หนวยและสัญลักษณท่ีใชในมาตรฐานนี้ และหนวย SI (International System of Units หรือ Le Systéme 

International d’ Unités) ยอมรับใหใชไดมีดังนี้ 

รายการ ช่ือหนวย สัญลักษณหนวย 

ความยาว กวาง สูง เมตร (meter) m 

มวล 

มิลลิกรัม (milligram) mg 

กรัม (gram) g  

กิโลกรัม (kilogram) kg 

ตัน (tonne) t 

ปริมาตร 

ลูกบาศกเมตร (cubic meter) m
3
 

ลิตร (liter) L 

อุณหภูมิ 

องศาเซลเซียส 

(degree Celcius) 

o
C 




